ALANDS

YR KES FORSLAG

GYMNASIUM Datum
2022-03-03

Alands landskapsregering
Utbildnings-och kulturavdelningen

Forslag pa upplagg och resursbehov

Alands gymnasiums forslag till uppligg och resursbehov for utbildning inom re-
staurang- och cateringbranschen. I enlighet med Alands landskapsregerings beslut
nr 27 Uz2.

Utbildningsanordnare:

Alands gymnasium/Alands yrkesgymnasium

Sysselsittningsfrimjande utbildning:

Kursa
Introduktion i restaurang- och cateringbranschen

- Vad ar serviceyrket, med koksperspektiv

Mélgrupp: Personer som dr anmélda som arbetssokande pa AMS.
Tidpunkt: 24.10-18.11.2022 k1.8.00-16.00, 4 veckor

Antal: Max 12 deltagare, minst 4

Plats: Alands yrkesgymnasium Strandgatan 1

Mélsattning:  Att deltagarna far introduktion i restaurang- och cateringbranschen

och serviceyrket.
Innehall:
- Branschkunskap -Vilka kompetenser kravs i ett serviceyrke
- Service och kundkontakt
- Grunder i matlagning
- Redskaps- och verktygslara
- Ravarukidnnedom
- Nationella naringsrekommendationer
- Vanliga allergier
- Hygienpass
- Severingspass

- Kursen genomfdrs med teori varvat med praktiskt arbete i skolans restaurang-

kok
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- Deltagarna erhéller ett kursintyg efter fullfoljd kurs.

Kostnader: 12 750 €
Tillaggskostnad for ravaror 100 €/deltagare.

Vid inhiberad kurs faktureras 50 % av den offererade kostnaden.

Kurs 2

Servering och kassatjanst

Malgrupp: Personer som ir anméalda som arbetssékande pd AMS.
Tidpunkt: 21.11- 16.12.2022 k1.9.00-15, 4 veckor

Antal: Max 12 deltagare

Plats: Alands yrkesgymnasium Strandgatan 1

Malsattning:  Att deltagarna far grundlaggande kunskaper i servering och kassa-

tjanst.
Innehall:
- Branschkunskap
- Serveringsmetoder
- Kundbetjaning
- Kassa- och forsaljningsteknik
- Betalningsmedel

- Arbeteikok (en vecka i slutet av kursen far du lara dig lattare rétter som tilla-
gas pa caféer)

- Hygienpass

- Severingspass

- Kursen genomfors med teori varvat med praktiskt arbete i skolans restaurang-
kok

- Deltagarna erhéller ett kursintyg efter fullféljd kurs.

Kostnader: 12 750 €
Tillaggskostnad for rdvaror 100 €/deltagare.

Vid inhiberad kurs faktureras 50 % av den offererade kostnaden.



