
                             

 

 

 

  

 

       SERVITÖR – två terminer på heltid 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Inträdeskrav 
Treårig yrkesutbildning, gymnasie- eller 
studentexamen. 
 
Möjlighet till jobb 
Efter genomförd grundutbildning kan Du bli 
servitör på restauranger samt inom färj- och 
kryssningstrafiken. 
 
Vidareutbildning 
Med en servitörutbildning som bas kan Du 
studera vidare till barmästare 1 termin (30 
kp) och sommelier (vinexpert). 

 
Du kan också fortsätta studierna på högre 
nivå till en yrkeshögskoleexamen i hotell- 
och restaurangservice.  
 
Ansökan 
Senast den 4 juni 2018 
www.gymnasium.ax 
 
 
 
 
 

 Detta är en specialutbildning för Dig som redan har en utbildning på 
gymnasialstadiet och som vill jobba inom restaurangbranschen som 
servitör. Utbildningen ger Dig en teoretisk bas och grundlig praktisk 
träning i skolans övningsrestaurang Hjorten och genom Lärande i arbete 
på olika restauranger utanför skolan. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kundservice och försäljning 25 kp 
   
Försäljningsteknik 
Kassateknik    
Kundbetjäning A   
Servering,  teori 
Lunchservering   
Dryckeslära A    
Näringslära   
Serveringspass    
Barteknik A   
LIA restaurang 
LIA kundservice och försäljning 
LIA hotellära   
 

Servering av mat i portioner och drycker 35 kp 
 
Kassateknik B 
Servering av mat A 
Servering av mat B 
Dryckeslära B 
Servering  
Mat och dryck 
Servering, teori   
Barteknik B    
Franska    
Kundbetjäning B 
Språk 
Handledarutbildning 
Försäljningsteknik   
LIA övningsrestaurang Hjorten 
LIA servering av mat i portioner 
  
 
 
 

 

   

Studieplan 


