Arbetsmaojligheter och karriar

Inom restaurangbranschen har du hela varlden som
arbetsfalt med manga majligheter.

Din arbetsplats kan vara en kvarterskrog, restaurang,
storkok, inom farj- och kryssningstrafiken eller inom
livsmedelsindustrin.

Vi har flera kdnda kockar som tagit examen hos oss
och nu framgangsrikt driver egna restauranger och
foretag. Kanske blir du en av dem?

Vidareutbildning

Examen ger grundldggande behdrighet att soka
vidare till specialutbildningar, hégskolor och univer-
sitet vilket innebar att du kan studera vidare inom
branschen eller vdlja en annan bransch.

Exempel pa utbildningsalternativ ar Hoégskolan pa
Aland, yrkeshogskolor, hégskolor och universitet i
Sverige, Finland, Schweiz eller ndgot annat land.
For fortsatta studier pd universitet/hdgskoleniva i
Sverige kravs oftast kompletterande studier (HUTH)
som du ocksa kan vdlja hos oss.

Méjligheterna ar manga och valet ar ditt!

KONTAKTUPPGIFTER
Gabriella Husell
studiehandledare

tfn. 018-536 403

gabriella.husell@gymnasium.ax
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Ardu handig, kreativ och trivs att
samarbeta i en serviceinriktad miljo
med hdgt tempo och ddr du standigt
arirorelse.

D4 dr den har utbildningen perfekt
for dig!

RESTAURANG- OCH
CATERINGBRANSCHEN




Gymnasieexamen inom
Restaurang- och cateringbranschen,
KOCK 180 kp (3 ar)

YRKESAMNEN, 145KP

« Attarbetainom restaurangverksamhet
+ Tillredning av lunchratter

« Tillredning av mat i portioner

- Ala carte-matlagning

. Mitt Aland

«  Valbar inriktning: Matproduktion i storkok,
fartygsekonomi eller HUTH

GEMENSAMMA AMNEN, 35 KP

svenska, engelska, finska/spanska, matematik,

fysik, kemi, verksamhet i den digitala miljon, att verka
i samhallet och som medborgare, att verka i arbets-
livet, framjande av hallbar utveckling, halsa och
idrott, fardigheter i studie-och karridrplanering.

Intradeskrav: Grundskola
Antal platser: 15

Ansokan: Gemensam alandsk elevantagning. Mer
info om datum pa hemsidan.

Se vdr hemsida www.gymnasium.ax

Kompetensomrade Kock

Som kock arbetar du inom restaurang- och catering-
branschen. Yrket som kock ar for dig som trivs i en
serviceinriktad miljo6 med hogt tempo, dar du stan-
digt ar i rorelse.

Att samarbeta med andra och kreativitet ar viktiga
egenskaper i branschen. Arbetet medfor ofta tunga
lyft, det ar darfor viktigt att du drigod fysisk kondition.
| utbildningen blandar vi teori, yrkesteknik och
branschpraktik.

Praktiken gors dels i skolans 6vningsrestaurang
Hjorten, dels i olika restauranger utanfoér skolan och/
eller ombord pa fartyg.

Ovningsrestaurang Hjorten

Under utbildningen kommer du att praktisera i
skolans restaurang som har 6ppet for gaster under
kvadllar och helger. Dar far du jobba praktiskt med
matproduktion, matsedelsplanering, livsmedelshan-
tering, naringskunskap, samarbete och ekonomi.
Framforallt far du skapa goda inspirerande matratter
till vara gaster.

Som valbart amne kan du vidlja storkdk eller
fartygsekonomi dvs. kock pa ldngfart eller pa
kryssningsfartyg.

HUTH-studier

Vi erbjuder Hogskoleforberedande utbildnings-
helhet HUTH, med mdjlighet att skriva studentex-
amen. HUTH-studierna &r 5 perioder och foljer Alands
Lyceums laroplan. HUTH-studier ger speciella beho-
righeter vid ansokan till hogskolor och universitet i

Sverige.




