Arbetsmojligheter

Nar du blir servitor har du stora mojligheter att jobba, bade
pa Aland och i resten av vérlden. Det finns alltid behov av
servitorer — pa restauranger, barer, caféer, hotell och adven
pa farjor och kryssningsfartyg. Men jobbet handlar inte
bara om servering, utan du kan ocksa arbeta inom turism.
Det kan till exempel vara pa hotell, turistorter eller event
dar du moter manniskor fran olika lander. Examen som
servitor ger dig alltsa en stor bredd nar det galler
arbetsmojligheter dven inom turismbranschen.

Under utbildningen far du dessutom vara ute pa praktik
(LIA). Da far du testa pa yrket pa riktigt och knyta kontakter
som kan leda till jobb direkt efter examen.

Vidareutbildning

Utbildningen ger en bra karridrstart dd man har ménga fina
mojligheter att ga vidare inom branschen. Examen ger
grundldggande behorighet att séka vidare till special-
utbildningar, hogskolor och universitet vilket innebar att du
kan studera vidare inom branschen eller vdlja en annan
bransch. Exempel pa utbildningsalternativ ar Hogskolan pa
Aland eller specialutbildningar, hogskolor, universitet i
Finland och Sverige eller ndgot annat land. For fortsatta
studier pd universitet/hdgskoleniva i Sverige krdvs oftast
kompletterande studier (HUTH) som du ocksa kan valja hos
0ss.

Majligheterna &r manga - valet ar ditt.
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Servitorsutbildningen- mer an servering.
Skapa upplevelser, led med passion och
bygg en framtid inom vérldens mest

dynamiska bransch.

GYMNASIEEXAMEN INOM
RESTAURANG- OCH
CATERINGBRANSCHEN

SERVITOR




YRKESAMNEN, 145 KP
e Att arbeta inom restaurangverksamhet, 20kp
¢ Kundbetjaning och forséljning pa restaurang, 25kp
e Servering av mat i portioner och av drycker, 40kp
e Forsaljning och servering av drycker, 25kp
¢ Gatu-och snabbmatsservice, 10kp (ej HUTH)
e Att arbeta pa ett turistcentrum, 15kp (ej HUTH)
e Gastronomiska Aland, 10kp (lokal examensdel)

LIA (LARANDE | ARBETET)

Larande i arbete (LIA) ar en viktig del av utbildningen for
skolans studerande. Det betyder mycket for de studerande
att fa komma ut i arbetslivet och trana sina nyférvarvade
kunskaper. Praktiken gors dels i skolans dvningsrestaurang
Hjorten, dels i olika restauranger utanfor skolan och/

eller ombord pa fartyg.

GEMENSAMMA AMNEN, 35 KP

Svenska, engelska, finska eller spanska, matematik, fysik,
kemi, verksamhet i den digitala miljer, samhallsldra,
studie-och  karridrplanering,  foretagsamhet,  hallbar

utveckling, uppratthallande av arbetsformdga

Intradeskrav: Grundskola
Antal platser: 15
Ansokan: Gemensam aléandsk elevantagning.

Mer info om datum pd hemsidan.

Se var hemsida www.gymnasium.ax

Yrket innebdr manga moten med manniskor och darmed éar
intresse for samarbete och att ge service viktigt for att
trivas i branschen. Under ldsaret varvas teoristudier med
praktik bade pa var ©Ovningsrestaurang Hjorten,
restauranger utanfor skolan, pa sjon eller utomlands. Du
har méjlighet att vélja var du 6nskar gora din LIA.
Servitorsutbildningen ger en mojlighet att arbeta med
service inom turismbranschen. Turism &r vérldens storsta
ndring och bidrar i stor utstréackning till den ekonomiska
utvecklingen.

Under utbildningen kommer du att praktisera i skolans
restaurang som har Oppet for gaster under kvéllar och
helger. Dér far du jobba praktiskt med matproduktion,
matsedelsplanering, livsmedelshantering, naringskunskap,
samarbete och ekonomi. Framfor allt far du skapa
inspirerande upplevelser till vara gaster.

Vi erbjuder hégskoleférberedande utbildningshelhet HUTH,
med mojlighet att skriva studentexamen. HUTH-studierna
ar fem perioder och foljer Alands lyceums laroplan.

HUTH-studier ger speciella behoérigheter vid ansokan till

hdégskolor och universitet i Sverige.



https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinen/8516664/tutkinnonosat/8528870
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinen/8516664/tutkinnonosat/8528870
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516664/tutkinnonosat/8543976
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516664/tutkinnonosat/8543976
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516664/tutkinnonosat/8543976
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516664/tutkinnonosat/8543975
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516664/tutkinnonosat/8543979
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516664/tutkinnonosat/8543979
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516664/tutkinnonosat/8543979
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516664/tutkinnonosat/8543979
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516664/tutkinnonosat/8544331
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516664/tutkinnonosat/8544331
https://eperusteet.opintopolku.fi/#/sv/ammatillinenperustutkinto/8516661/tutkinnonosat/8544635

