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Arbetsmöjligheter

När du blir servitör har du stora möjligheter att jobba, både
på Åland och i resten av världen. Det finns alltid behov av
servitörer – på restauranger, barer, caféer, hotell och även
på färjor och kryssningsfartyg. Men jobbet handlar inte
bara om servering, utan du kan också arbeta inom turism.
Det kan till exempel vara på hotell, turistorter eller event
där du möter människor från olika länder. Examen som
servitör ger dig alltså en stor bredd när det gäller
arbetsmöjligheter även inom turismbranschen.
Under utbildningen får du dessutom vara ute på praktik
(LIA). Då får du testa på yrket på riktigt och knyta kontakter
som kan leda till jobb direkt efter examen.

Vidareutbildning

Utbildningen ger en bra karriärstart då man har många fina
möjligheter att gå vidare inom branschen. Examen ger
grundläggande behörighet att söka vidare till special-
utbildningar, högskolor och universitet vilket innebär att du
kan studera vidare inom branschen eller välja en annan
bransch. Exempel på utbildningsalternativ är Högskolan på
Åland eller specialutbildningar, högskolor, universitet i
Finland och Sverige eller något annat land. För fortsatta
studier på universitet/högskolenivå i Sverige krävs oftast
kompletterande studier (HUTH) som du också kan välja hos
oss.

Möjligheterna är många - valet är ditt.



Gymnasieexamen inom

restaurang- och cateringbranschen,
servitör
180 kp (3 år)

YRKESÄMNEN, 145 KP
Att arbeta inom restaurangverksamhet, 20kp 
Kundbetjäning och försäljning på restaurang, 25kp 
Servering av mat i portioner och av drycker, 40kp  
Försäljning och servering av drycker, 25kp  
Gatu-och snabbmatsservice, 10kp (ej HUTH) 
Att arbeta på ett turistcentrum, 15kp (ej HUTH) 
Gastronomiska Åland, 10kp (lokal examensdel)

LIA (LÄRANDE I ARBETET)
Lärande i arbete (LIA) är en viktig del av utbildningen för
skolans studerande. Det betyder mycket för de studerande
att få komma ut i arbetslivet och träna sina nyförvärvade
kunskaper. Praktiken görs dels i skolans övningsrestaurang
Hjorten, dels i olika restauranger utanför skolan och/
eller ombord på fartyg.

GEMENSAMMA ÄMNEN, 35 KP
Svenska, engelska, finska eller spanska, matematik, fysik,
kemi, verksamhet i den digitala miljöer, samhällslära,
studie-och karriärplanering, företagsamhet, hållbar
utveckling, upprätthållande av arbetsförmåga

Inträdeskrav: Grundskola
Antal platser: 15
Ansökan: Gemensam åländsk elevantagning.
Mer info om datum på hemsidan.

Se vår hemsida www.gymnasium.ax

Övningsrestaurang Hjorten

Under utbildningen kommer du att praktisera i skolans
restaurang som har öppet för gäster under kvällar och
helger. Där får du jobba praktiskt med matproduktion,
matsedelsplanering, livsmedelshantering, näringskunskap,
samarbete och ekonomi. Framför allt får du skapa  
inspirerande upplevelser till våra gäster.

Servitör

Yrket innebär många möten med människor och därmed är
intresse för samarbete och att ge service viktigt för att
trivas i branschen. Under läsåret varvas teoristudier med
praktik både på vår övningsrestaurang Hjorten,
restauranger utanför skolan, på sjön eller utomlands. Du
har möjlighet att välja var du önskar göra din LIA.
Servitörsutbildningen ger en möjlighet att arbeta med
service inom turismbranschen. Turism är världens största
näring och bidrar i stor utsträckning till den ekonomiska
utvecklingen.

HUTH-studier

Vi erbjuder högskoleförberedande utbildningshelhet HUTH,
med möjlighet att skriva studentexamen. HUTH-studierna
är fem perioder och följer Ålands lyceums läroplan.
HUTH-studier ger speciella behörigheter vid ansökan till
högskolor och universitet i Sverige.
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