Alands Yrkesgymnasium
Restaurang- och cateringbranschen

Ovningskompendium till
instuderingsfragorna om
alkohollagstiftningens bestammelser om
utskankning av alkoholdrycker pa Aland

Instuderingsfragorna om Alkohollagstiftningens bestammelser om utskankning av alkoholdrycker pa
Aland. Notera: Bestammelserna pa Aland skiljer sig pa en del punkter fran de bestammelser som
galler i Finland

Detaljfragor som bland annat ror ansokningar, administration, myndigheters kontaktuppgifter och -
avgifter, blanketter finns att lasa om i nedanstaende material:

e AMHM - Alands miljo- och halsoskyddsmyndighet
http://www.amhm.ax/alkohol

e Statens ambetsverk pa Aland
https://www.ambetsverket.ax/statens-ambetsverk-pa-aland

e VALVIRA - Tillstands och tillsynsverket for social och halsovarden
http://www.valvira.fi/web/sv/alkohol/servering

e Serveringsbestammelserna som galler i Finland fran 1.1. 2018 finns pa Valviras hemsidor:
http://www.valvira.fi/web/sv/alkohol/servering

e AVI - Regionforvaltningsverket
https://avi.fi/sv/valj-arende/foretag-eller-organisation/tillstand-anmalningar-och-
ansokningar/alkoholforsaljning-och-servering

e TUKES - Sakerhets- och kemikalieverket
https://tukes.fi/sv/produkter-och-tjanster/matinstrument/restaurangers-matning-av-
alkoholdrycker

Vid fragor, vanligen kontakta
Studiekoordinator Kerstin Welander
Tel (018) 536 600
kerstin.welander@gymnasium.ax

Alands yrkesgymnasium, Strandgatan 1



Forklara foljande begrepp:
Alkoholdryck

Over vol % - Hogst vol %

Alkoholdryck som krdver serveringstillstand

Over vol % - Hogst vol %

Alkoholhaltigt amne som inte krdver serveringstillstand

Over vol % - Hogst vol %

” Avsedd att fortaras”:

Vol %:

Stark alkoholdryck?

Over vol %
Svag alkoholdryck?
Hogst vol %

Ol som kraver serveringstillstand?

Over vol %

Gasten bestdller en ”mellanol”, vad ar det?




Alkoholfri dryck enligt EU-lag?
Hogst ~ vol %

Alkoholfri ol enligt finsk lag?
Hogst ~ vol %

Lattol (klass 1)?

Hogst vol %

Vilka krav stalls for att man kan fa ett serveringstillstand?

1.

2.

Far man automatiskt tillstand att servera alla typer av alkoholdrycker om man far ett

serveringstillstand?

Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel”

Ratt Fel

Starkol, starkvin och alla typer av likor hor till gruppen starka alkoholdrycker
Vodka, gin och whisky hor till gruppen starka alkoholdrycker

Starkol, cider, och long drinks hor till gruppen svaga alkoholdrycker

Rodvin, vitvin och fruktvin hor till gruppen starka alkoholdrycker

Genever, akvavit och grappa hor till gruppen svaga alkoholdrycker

Cognac, tequila och rom hor till gruppen starka alkoholdrycker

Pa Aland beviljas serveringstillstanden av:
1. Statens Ambetsverk pa Aland
2. Alands Miljo- och halsoskyddsmyndighet (AMHM)
3. VALVIRA




| Finland beviljas serveringstillstanden av:
1. RFV
2. EVIRA
3. VALVIRA

Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel”

Ratt Fel

En cateringfirma maste alltid ha en fysisk restauranglokal med serveringstillstand
for att sedan kunna fa ett sa kallat cateringtillstand

Nufortiden kan flera restaurangagare fa tillstand att servera pa samma omrade,
t.ex. ett torg under en festival

En ny restaurangagare kan fa ett serveringstillstand utan att ha gjort en
egenkontrollplan

Ett turistforetag kan fa tillstand att servera alkoholdrycker pa rastplatser langs en
vandringsled

Om en lokal en gang blivit godkand som serveringsomrade av AMHM s& maste man
anda for varje gang soka om tillstand for alkoholservering, annars far man endast
servera mat och alkoholfria drycker

Restaurangen far servera gastens egna alkoholdrycker avgiftsfritt gastens egna
utrymmen eller i andra utrymmen som INTE ar ett av restaurangens
serveringsomraden

Fran vilka inkopsstdllen kan restaurangen kopa in sina alkoholdrycker?

1.

2.

3.

4.

Vilka regler galler restaurangens inkop av alkoholdrycker?

1.

2.




Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel” Ratt Fel

Gasterna far forvara sin egen ol i restaurangens ollager bara de ar i en skild kasse
eller lada som har en lapp med agarens namn

Restaurangen behover inte fora en skild lagerbokforing over alkoholdryckerna, men
maste kunna ”bevisa” inkdpen med verifikat, t.ex. kvitton och forsedlar

En krogare med flera olika restauranger kan fritt fora dver ex en lada vin fran
restaurang A:s lager till restaurang B:s lager

Om restaurangen stanger for gott sa kan krogaren ordna en personalfest dar
alkoholdryckerna som blivit kvar i lager dricks upp

Lagen kraver att det finns ett tillrackligt sortiment av svaga alkoholdrycker till
skaliga priser

Tillstandshavaren kan kopa tax-free alkohol for servering fran t.ex. Viking Lines
batar bara man kan redovisa inkdpen med kvitton

Detaljhandelstillstand for alkoholforsaljning for alandska krogar soks fran?
1. Alands Miljo- och halsoskyddsmyndighet (AMHM)
2. Statens Ambetsverk pa Aland
3. VALVIRA

Vilken alkoholstyrka far dryckerna som saljs med detaljhandelstillstandet ha?
1. 2,8%-22,0%
2. 1,2%-4,7%
3. 2,8-5,5%

Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel” Ratt Fel

Restaurangen kan fritt valja vilket sortiment den kan ha till salu for detaljhandel
Detaljhandel pa restaurang kraver en skild egenkontrollrapport
Restaurangen kan salja fatol fran kran med ut at en gast som har en egen

plastflaska eller -dunk med sig bara man kontrollerar att karlet ar rent och har en
tattslutande kork




Halvarsrapporten skall lamnas in:
1. En gang per ar
2. Tva ganger per ar

3. Var tredje manad

Halvarsrapporten hjalper myndigheterna att...
1. Kontrollera fran vilka foretag restaurangen koper in sina alkoholdrycker
2. Samla data for att kunna utveckla branschen och forebygga gra ekonomi

3. Kontrollera om restaurangen har ett tillrackligt sortiment av alkoholfria drycker till salu

Vilka forsaljningskonton tar man med i halvarsrapporten?
1.

2.

Vilka andra uppgifter om alkohol skall med i halvarsrapporten?

Vilka allmanna regler galler serveringsomradet?
1.

2.

3.

Forklara vad F-18 regeln for laktarutrymmen dar det serveras alkohol betyder i praktiken




Vad maste man vara speciellt uppmarksam med pa uteserveringsomraden
och terrasser?

1.

2.

Vilka saker bor en ny servitor alltid informeras om betraffande restaurangens
serveringsomraden?

1.

2.

3.

Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel” Ratt Fel

Nufortiden far en restaurang utoka sina serveringsomraden inomhus utan nagon
skild anmalan eller tillstand bara myndigheterna godkant de nya lokalerna

Gaster under 18 ar far komma in pa en laktardel, t.ex. pa en fotbollsmatch, som har
alkoholservering bara man kan overvaka att de inte kan dricka alkohol dar

Mellan vilka tider far man servera alkohol?
Mellan kL. och kl.

Gasterna kan darefter fa tid pa sig till kl. for att dricka upp alkoholdryckerna.

Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel” Ratt Fel

Slutar alkoholserveringen kl. 01:30 maste alla gaster vara ute senast kl. 02:00

Slutar alkoholserveringen kl. 01:30 far gasterna sitta kvar till 02:30 och dricka upp
sina alkoholdrycker

Nufortiden kan restauranger ha oppet dygnet runt alla dagar, 24/7 for att servera
mat och alkoholfria drycker

Restaurangen kan sjalv bestamma sina utskankningstider inom lagens ramar

Slutar serveringen av alkoholdrycker kl. 01:30 sa kan gasterna fa fortsatta sitta kvar
efter 02:30 bara man plockar bort alla alkoholdrycker

Enligt lagen maste man nufortiden atminstone ha alkoholdrycker med hogst 5,5 %
till salu fran kL. 09:00




Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel” Ratt Fel
Alkoholservering fran kl. 07:00 kan endast ges at hotell som serverar det ihop med
frukost, t.ex. champagnefrukost

Pa Aland ar den senaste tiden en restaurang kan beviljas forlangd serveringstid kl.
04:30

Alandska restauranger kan automatiskt forlanga sina serveringstider utan tillstand
under sommarmanaderna juni, juli och augusti

En lattol med hogst 2,8 % far man inte servera efter kl. 02:30

| vilka fall kan restaurangen stanga tidigare?

1.

2.

Vilka helger far man utan anmadlan eller skilt tillstand servera fram till 03:00?

Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel” Ratt Fel

Forsvarets flaggfest den 4:e juni
Natten mot nyarsdagen

Natten mot morsdag och farsdag
Pa Finlands sjalvstandighetsdag
Natten mot forsta maj

Alands sjalvstyrelsedag

Natten mot midsommardagen

Pa den alandska sjalvstyrelsedagen

Hur mycket far man servera pa en och samma gang?




Far man i verkligheten servera hur mycket som helst pa en och samma gang?

Vem avgor i praktiken hur mycket man far servera?

Vilka basportioner skall gasten kunna fa om alkoholdrycken serveras glasvis?

Alkoholdryck vol %
Over 22 % - Hogst 80 %

Over 15 % - hogst 22 %
Over 8 % - hogst 15 %

Over 2,8 % - hogst 8 %

Basportion

cl

cl

cl

cl

Exempel pa dryck

Vodka, gin, brandy, cognac, rom, whisky,
starka likorer, starka bitters

Vermouth, sherry, portvin, madeira, svaga
likorer, svaga bitters

Vitvin, rodvin, rosévin, mousserande vin,
frukt- och barvin

Ol, cider, long-drinks

Vad sager alkohollagen om att servera sa kallade ”dubbla” eller ”flerdubbla portioner”?

Kan det nagonsin vara motiverat att servera 4 grundportioner pa en och samma gang, det ar ju
trots allt exempelvis 16 cl vodka?




Hur mycket alkohol far en drink innehalla?

Vilken rekommendation av AMHM giller servering flaskvis?

1. Latta viner:

2. Stark alkohol:

Vad innebar den sa kallade ”Fair Play”-principen?
1. Gasten ska alltid fa ett kvitto eller en nota utan att behova be om det
2. Gasten ska kunna lita pa att restaurangen serverar ratt sort och ratt mangd

3. Gasten ska kunna lita pa att alla i serveringen ar 6ver 18 ar gamla

Vilket huvudkrav stdller lagen pa matredskapen som anvands i restaurangen?

Vilka olika typer av matredskap forekommer pa en restaurang?

1.

2.

3.

Hur ofta ska restaurangens ”klassiska” matredskap verifieras?

1. Med tre ars mellanrum
2. Med ett ars mellanrum

3. Behover inte verifieras om de ar hela och stampeln syns
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Hur ofta ska restaurangens vatskematare verifieras?

1. Med tre ars mellanrum
2. Med ett ars mellanrum

3. Behover inte verifieras om de ar hela och stampeln syns

Vad ar ett standardglas?

1. Ett metallmatt med stampel, verifierings ID och verifieringstidpunkt

2. Ett glas som ar kontrollerat och godkants att anvandas som ett matredskap, t.ex. olstop for
fatol

3. Ett mattglas med 5 mm gradering som anvands da man vill kontrollméata restaurangens

olkranar

Servering pa kredit - hur lyder huvudregeln och vilka undantag finns det?

HUVUDREGEL:
Godkanda utan vidare ar:

1.

2.

3.

UNDANTAG:
| egenkontrollplanen maste man ha skrivet:

1.

2.

Vilka regler galler givande av kvitto eller nota?
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Vilka regler gdller prissattningen av alkohol?

Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel”

Ratt Fel

Restaurangen far sjalv bestamma sina priser, det finns ingen undre eller 6vre grans

En 6l maste ha samma pris under alla tider pa dygnet, t.ex. ifall en stor stark
mellandl kostar 6€ pa dagen, maste den dven kosta 6€ pa kvallen

Restaurangen behover inte ha en prislista 6ver alkoholfria drycker sa lange de ar
billigare an alkoholdryckerna

Det rekommenderas att restaurangen satter ut en prislista over svaga
alkoholdrycker (hogst 22 %) t.ex. i fonstret eller pa dorren sa gasterna kan fa en
uppfattning om sortimentet och prisnivan

Lagger man upp en kopia av restaurangens prislista pa internet far man endast ha
med de svaga alkoholdryckerna med hogst 22 %

Prislistorna pa internet maste vara enhetliga och alla drycker maste ha samma
typsnitt, fontstorlek och farg

Vilka grundregler galler ”berusad gast”?

1.

2.

| vilka fall ar serveringen av alkoholdrycker alltid forbjuden?

1.

2.

3.

Vilka identitetsbevis duger da man kontrollerar aldern?

Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel”

Ratt Fel

FPA-kort
Pass

Militarpass
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Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel” Ratt Fel
Utlandskt korkort

Framlingspass, resedokument for flykting
ID-kort

Korkort

Utlandskt pass

Studiekort

TRAFIs digitala korkort

Vilka direktiv galler alltid om man har att gora med unga gaster under 18 ar?

1.

2.

Vilka direktiv galler da man skall avlagsna ”berusade” gaster?

1.

2.

3.

Namn tva kriterier vilka en restaurang kan valja sina gaster?

Namn tva kriterier vilka en restaurang inte kan valja sina gaster?

Var och hur far man reda pa hur man skall gora i olika typer av kritiska situationer?
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Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel” Ratt Fel
Restaurangen kan vagra servera alkoholdrycker i sadana fall dar personalen

misstanker att serveringen av alkoholdrycker kan leda till nagon form av

olagenheter

Restaurangen far sjalv bestamma sina aldersgranser, t.ex. fredagar 18 ar och

l6rdagar 20 ar

Restaurangen kan bestamma en kladkod och vagra ta in gaster med sandaler och

armlos tank-topp

En restaurang behover inte ta in rullstolsbundna gaster om utrymmet pa dansgolvet

ar mycket litet

Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel” Ratt Fel

Enligt huvudregeln maste man pa Aland vara 18 ar for att fa servera alkohol

En sommarservitor som fyllt 16 ar med stadigvarande hemort i Finland far servera
alkohol under sommarmanaderna juni-juli-augusti pa en alandsk restaurang

En 17-arig elev som gar servitorsutbildningen vid Alands yrkesgymnasium far servera
alkohol pa sin fritid eller under sommarmanaderna juni-juli-augusti

En 17-arig elev som gar servitorsutbildningen vid Alands yrkesgymnasium far servera
alkohol pa Ovningsrestaurang Hjorten under utbildningen

En 17-aring som har avgangsbetyg fran Alands yrkesgymnasium serveringslinje far
servera alkohol

Om tillstandshavaren godkant det, sa far personalen ta emot och dricka en portion
svag alkoholdryck om gasten vill bjuda pa det

Vilka allmanna krav staller lagen pa den ansvariga personalen?

1.

2.
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Vilka krav stalls for att fa bli ansvarig pa restauranger som serverar starka alkoholdrycker (Gver

22 %)?
1. Utbildning:
Eller

2. Erfarenhet:

Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel”

Ratt Fel

Tillstandsinnehavaren utser den ansvariga personalen

En servitor som fyllt 18 ar och har avgangsbetyg fran en restaurangskolas
servitorlinje far fungera som ansvarig forestandare pa en restaurang med
serveringstillstand

En servitor som fyllt 18 ar och har ett avgangsbetyg fran en restaurangskolas
servitorlinje maste forst jobba minst 3 manader heltid som servitor innan servitéren
far fungera som ansvarig forestandare pa en restaurang med serveringstillstand

For att fa ett ”alkopass” som galler pa alandska restauranger dar det serveras svaga
alkoholdrycker med hogst 22 vol % racker det med godkant i det skriftliga provet.
Det kravs ingen arbetserfarenhet

Alla pa restaurangen som jobbar med servering av alkoholdrycker maste ha
”alkopasset”

Pa en restaurang med flera olika avdelningar, t.ex. matsal, nattklubb, lobbybar osv
sa racker det om det finns en person med ”alkopass” pa jobb

Under lugna kvallar da det inte finns sa mycket gaster sa behovs det ingen med
“alkopasset” pa jobb. Det racker om man kan fa tag pa nagon med ”alkopasset” per
telefon och att den kan vara pa plats inom 30 minuter

Under de tider som restaurangen endast serverar mat och alkoholfria sa kravs det
fortfarande att en med ”alkopasset” ar pa jobb

Om en servitor bryter mot serveringsbestammelserna, ex serverar alkohol at en
minderarig, sa ar det alltid tillstandshavaren som betalar boterna

Personalen som har ”alkopass” skall se till att alla servitorer pa restaurangen kan
lagen och bekantat sig med restaurangens egenkontrollplan

Namnen pa den ansvariga personalen maste finnas skrivna i egenkontrollplanen
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Galler reklam som syns ”utat”

Reklam - Del 1. Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel”

Ratt Fel

Man kan skriva ”Happy Hour kl. 17:00-19:00” i t.ex. tidningar, pa internet, i
skyltfonstret sa det syns ”utat”

Reklam for ”Happy Hour” ar alltid férbjuden - bade inne i restaurangen och utanfor
restaurangen

Om den inte kan synas utat pa nagot satt sa ar ”Happy Hour” reklam for starka
alkoholdrycker och drinkar tillaten inne i restaurangen

Om restaurangagaren godkanner det sa kan en vinagent kan ta med sina egna viner
och bjuda gasterna pa gratis smakprov i restaurangsalen

Ordnar restaurangen en 6lhavningstavling sa maste man anvanda alkoholfri 6l med
hogst 0,5 vol %

Restaurangdgaren far bjuda pa gratis alkohol om det sker spontant som ett utryck
for gastfrihet och inte ar regelbundet aterkommande

En vinagent far ordna en provsmakning med egna viner at ett slutet sallskap, ex
vinklubben Munskankarna, i ett skilt utrymme som inte ar godkant som ett
serveringsomrade, t.ex. ett kabinett eller konferensrum

Restaurangen kan salja alkohol billigare pa privattillstallningar, det ar en
overenskommelse mellan restaurangen och bestallaren

En 75 cl flaska vin far kosta mindre per liter an samma vin i en 37,5 cl flaska
Literpriset pa en liten starkol 33 cl maste vara samma som pa en stor starkol 50 cl

Arbetsklader skall hallas som arbetsklader och darfor ar all typ av alkoholreklam
forbjuden pa dem

Restaurangen kan satta upp en drinklista i dorren utat sa lange drinkarna pa den ar
gjorda av svaga alkoholdrycker

Tar en viss alkohol slut i restaurangens lager sa kan man lana motsvarande
koksalkohol och salja av den at gasterna bara man skriver upp vilken koksalkohol
och mangden man lanat

Man kan flytta over alkoholdrycker som kopts for servering till koket och “baka in”
priset i matrattens pris bara man skriver upp sort och mangderna

Gasterna skall inte behova ga igenom ett rokrum eller en rokruta for att komma in i
restaurangen

Tobaksreklam som syns utat t.ex. pa terrassens askkoppar ar fortfarande tillaten
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Galler reklam som syns ”inat”

Reklam - Del 2. Kryssa i om pastaendet ar ”ratt” eller ”fel”

Ratt Fel

”Kop tva Penzburg Pils - betala endast for en”

”Bartomning! Sommaren ar slut och vi stanger - allt precis all ska bort”

”Olbingo - forsta med 5 ratt vinner en stor starkol”

”Penzburg Pils 1/3 | - 5,50€”

”Gin Long drink 33 cl - 5,00”

”Dagens fisk och 16 cl husets vita vin eller valfri lask for 18€”

”| kvall Darttavling - vinnaren far en stor starkaél (50 cl)”

”Samla stamplar i ditt olpass for varje stor stark - var tionde ol ar gratis”

”Med restaurangens VIP-kort kommer du forbi kon och far en gratis drink i baren”
Vi har fulla rattigheter” / ”Var restaurang har A-rattigheter”

”Kom och heja pa MIFK. Matchkvallar sa sanker vi priset pa en stor starkol (50cl)
med 1€ for varje mal som MIFK gor (erbjudandet galler hela sasongen)

”Penzburg Pils 50 cl - 5,50 € - du far det unika och stiliga 6lglaset pa kopet”
“l kvall Stand Up Comedy. Intrade 30€. | priset ingar en valfri drink i baren”
“At minst tva ratter - vi bjuder pa kaffe & cognac”

”Husets Long Drink - 50 cl 5,50”

“l kvall Stand Up Comedy. Intrade 30€. | priset ingar ett glas husets vita eller roda
vin (16 cl) eller en flaska Penzburg Pils (33 cl) eller valfri lask”

“I kvall stand-up comedy. Intrade 30€. | priset ingar ett glas husets vita eller roda
vin (16 cl) eller en flaska Penzburg Pils (33 cl) eller valfri lask”

”Captain Morgan Rhum + cola - 5,50€ - du far det unika och stiliga grogglaset pa
kopet”

”Happy Hour kl. 17:00-19:00”

”Husets Salmare 4 cl 4,00€”

”Salmare 21 % - 4cl - 4,00€

”En riktig klassiker: Hartwall OriGINal Long Drink 33 cl - 5,50€”

”Stor mellanol 50 cl & svag Salmare (21 %) 4 cl - nu tillsammans endast 6€”

”Under januari och februari ar alla vara maltwhiskyn 25 % billigare”
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